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Die Catering-Teams
wünschen Ihnen

«en Guete»!
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ZMB Zürcher Museums-Bahn
Postfach 510 / 8024 Zürich / Tel. +41 (0848) 962 962 / Fax +41 (0)44 396 88 38 

ZMB Zürcher Museums-Bahn

= Während der Fahrt im Spiiswägeli (maximal 32 Personen) erhältlich

= Nur stationär (im Stand) möglich

=Ideen für das Catering im und um den Bahnhof / Bahnhofplatz Sihlwald

20 Jahre ZMB                    1996 –2016



Apéro                                                                     Preise in CHF

                                                                                      pro Person
Salzstängeli, Chips, Salznüssli	  3.50  
Verschiedenes Blätterteiggebäck	 4.50  
Gemüsestengel mit Dip-Saucen	 6.50
Mini-Schinkengipfeli und –Chäschüechli	 7.50
Butterbrezeln 	 6.50 
Minipastetli mit Lachsmousse-Füllung	 7.50

Salate                                                              

Gemischter Salat klein	 5.00
Gemischter Salat mittel	 6.50
Gemischter Salat gross	 7.50
Randensalat mit Meerrettich 	 7.50
Nüsslisalat mit gehacktem Ei und Speckstreifen (saisonal)	 8.50

Suppen 	

Tomatencremesuppe 	 7.50
Kürbisscremesuppe saisonal
oder andere Cremesuppen	 7.50
Bündner Gerstensuppe mit Brot 	 9.50
Bündner Gerstensuppe mit Schweinswürstli 	 12.50
Gulaschsuppe mit Brot 	 12.50
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Kalte Küche/Apéro riche                   Preise in CHF 

Wurst-Käse Salat mit Brot 	 18.00
Laugenbrötli und Zöpfli, 
gefüllt mit Käse und/oder verschiedenem Fleisch	 20.00
Aufschnitt-Teller mit Brot 	 21.00
Chäsplatte mit Birnbrot 	 23.00
Gemischter Braten-Teller mit Kartoffelsalat 	 24.00
Beinschinken-Teller mit Kartoffelsalat 	 23.00
Fleischplatte / kalte Platte                              Preis nach Aufwand

Warme Küche                                               Preise in CHF

Cervelat-Gulasch der Thurgauer Landfrauen mit Brot 	 21.00
Kartoffel-Rüebli-Gemüse mit Schweinswürstli 	 22.00
Linseneintopf mit Schweinswürstli und Brot	  22.00
Pot-au-feu 	 23.00
Chili con / Chili sin carne, Knoblauch-Baguettes 	 23.00
Kartoffel-Lauchgemüse mit Saucisson (saisonal) 	 25.00
Schwyzer Hafenkabis mit Schwein oder Lamm 	 25.00
Apéro riche - 5 Gänger Surprise, nach Absprache          ab	35.00

ZMB Zürcher Museums-Bahn
Postfach 510 / 8024 Zürich / Tel. +41 (0848) 962 962 / Fax +41 (0)44 396 88 38 

ZMB Zürcher Museums-Bahn

E-Mail info@museumsbahn.ch / www.museumsbahn.ch

= Während der Fahrt im Spiiswägeli (maximal 32 Personen) erhältlich

= Nur stationär (im Stand) möglich

=Ideen für das Catering im und um den Bahnhof / Bahnhofplatz Sihlwald



ZMB Zürcher Museums-BahnZMB Zürcher Museums-Bahn
Postfach 510 / 8024 Zürich / Tel. +41 (0848) 962 962 / Fax +41 (0)44 396 88 38 

Menus vom Schwein                          Preise in CHF

Schweinshalsbraten	 26.00
Saisongemüse
Kartoffelstock

Cordon bleu vom Schwein	 28.00 
Saisongemüse
Nüdeli 
max. 32 Personen

Menus vom Kalb

Geschnetzeltes Kalbfleisch «Zürcher Art»	 33.00
Saisongemüse
Nüdeli

Cordon bleu vom Kalb	 36.00 
Saisongemüse
Nüdeli
max. 32 Personen
	
Kalbssteak mit Morchelrahmsauce	 39.00
Saisongemüse
Nüdeli
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Menus vom Rind           	                  Preise in CHF

Filet Gulasch Stroganoff	 38.00
Saisongemüse
Reis
 
Rindshohrückenbraten, Rosmarinjus	 38.00
Saisongemüse
Kartoffelgratin

Menus von Geflügel

Mistchratzerli im Ofen gebraten 	 27.00
mit Salatbouquet
max. 32 Personen

Geschnetzeltes Pouletfleisch an Currysauce Casimir	 27.00
Früchtegarnitur
Reis

Sollten Sie jetzt Ihre Fleischsorte nicht gefunden haben? Gerne braten, kochen, 
sieden oder rösten wir auch Lamm, Wildbret, Ochse, Büffel, Kaninchen, Hase etc. 
etc. Auch sind für uns Fische und Krustentiere kein Fremdwort.
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Fleischlose Gerichte	                           Preise in CHF

Gluschtige  Käsespätzli  mit feinen Röstzwiebeln	 21.00
Gemüselasagne	 23.00

Wie wär‘s mit glustigen …

Hörnli mit Gehacktem nach ZMB Art	 21.00
Apfelmus

Würste vom Grill mit kleinem Salatbuffet, Brotkorb	 18.00

Aelplermagronen mit Apfelmus oder Salat	 21.00
	
Spaghetti-Plausch mit  3 - 4 Saucen Ihrer Wahl	 26.00
(Tomaten, Bolognese, Pesto, Carbonara, Lachs, Thon, etc.) 
max. 40 Personen

Käsefondue	 24.00
Brot und Kartoffeln (max,  48 Personen)

Hackbraten 	 26.00
Saisongemüse	
Kartoffelstock

Fondue Chinoise	 37.00
Rind, Schwein, Pferd, Geflügel, Kalb
Reis, 4 Saucen Ihrer Wahl 
ab 24 Personen          
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Dessert                      	                      Preise in CHF

Diverse Glaces	 6.50
Frischer Fruchtsalat	 7.50
Gebrannte Crème	 7.50
Weisse und dunkle Schoggimousse	 8.50
Torten und Kuchen 	 8.50	
   

Weitere Desserts nach Wunsch

Diverses

Dekoration / Blumen 	      nach Aufwand

Mindestbeteiligung von 20 Personen (Erwachsene)

Zapfengeld pro Flasche bei eigenem Wein 	 12.00
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«Eine gute Küche 
ist das Fundament allen Glücks.»

                          Auguste Escoffier

Wir wollen Ihnen als Gastgeber, wie auch Ihren Gästen, in einem nicht all-
täglichen Umfeld und einem speziellen Ambiente unvergessliche Stunden 
bescheren. 

Ob an einem wunderschönen Frühlingstag, einem lauen Sommerabend oder 
bei buntgefärbten Wäldern im Herbst, wir freuen uns auf einen stilvollen 
Anlass mit Ihnen.

Wir sind mit Engagement für Sie da. Für alle Feste und Feiern. 
Sei es ein Apéro, ein Geschäftsanlass oder eine Familienfeier. 

Sie können ein massgeschneidertes Angebot mit fantasievollen Gerichten 
und Menüs erwarten. Das ist unsere grosse Stärke. Wenn immer möglich 
verarbeiten wir frische, saisonale Produkte.

Mit dieser Information verschaffen wir Ihnen einen kleinen Einblick in unser Ange-
bot an Speisen im Dampfzug und FCe84. Verlangen Sie auch unsere Speisekarte 
TW92 und die Getränkekarte.

Lassen Sie sich von unseren Ideen inspirieren, wie Ihr Anlass bewirtet werden 
könnte. Selbstverständlich setzen wir auch Ihre eigenen Ideen und Wünsche in die 
Tat um.

Ihre ZMB Catering-Teams

Anfragen und Reservationen Catering
Tel ++41 (0) 848 962 962 oder 
catering@museumsbahn.ch


