Meuﬁvorschlﬁge
fir Anldsse & Feiern

=3 = Nurim Spiiswégeli wéhrend der Fahrt und rund um den Bhf. Sihlwald erhéltlich
u = Nur stationdr (im Stand) erhéltlich
Hinweis = Der Triebwagen ,FCe 2/4 Nr. 84" eignet sich nur flr Apéro-Fahrten

Apéro (Preise pro Person und in CHF)
Salzstangeli, Chips, Salznussli 3.50
Verschiedenes Blatterteig-Geback 4.50
Gemusestengel mit Dip-Saucen 6.50
Mini-Schinkengipfeli und Mini-Chaschlechli (nicht im Fce) 7.50
Butterbrezeln 6.50
Minipastetli mit Lachsmousse-Fullung 7.50
Salate

Gemischter Salat klein 5.00
Gemischter Salat mittel 6.50
Gemischter Salat gross 7.50
Randensalat mit Meerrettich 7.50
Nusslisalat mit gehacktem Ei & Speckstreifen (saisonal) 8.50
Suppen

Tomatencréme-Suppe 7.50
Klrbiscréme-Suppe (saisonal) 7.50
Andere Créme-Suppen 7.50
BlUndner Gerstensuppe mit Brot 9.50
Blindner Gerstensuppe mit Schweinswurstli 12.50
Gulaschsuppe mit Brot 12.50

Euses Gastro-Team winscht allne en Guete!




Meuﬁvorschlﬁge
fir Anldsse & Feiern

=3 = Nurim Spiiswégeli wéhrend der Fahrt und rund um den Bhf. Sihlwald erhéltlich
u = Nur stationdr (im Stand) erhéltlich
Hinweis = Der Triebwagen , FCe 2/4 Nr. 84" eignet sich nur flr Apéro-Fahrten

Kalte Kiiche / Apéro riche (Preise pro Person und in CHF)
Wurst-Kase-Salat mit Brot 18.00
Laugenbrétli & Laugenzopfli 20.00
gefillt mit Kase und/oder verschiedenem Fleisch

Aufschnitt-Teller mit Brot 21.00
Chasplatte mit Birnbrot 23.00
Gemischter Braten-Teller mit Kartoffelsalat 24.00
Beinschinken-Teller mit Kartoffelsalat 23.00
Fleischplatte / kalte Platte Preis nach Aufwand

Warme Kiiche

Cervelat-Gulasch der Thurgauer Landfrauen mit Brot 21.00
Kartoffel-RUebli-GemuUse mit Schweinswrstli 22.00
Linseneintopf mit Schweinswirstli und Brot 22.00
Pot-au-feu 23.00
Chili con / Chili sin carne, Knoblauch-Baguettes 23.00
Kartoffel-Lauch-GemuUse mit Saucisson (saisonal) 25.00
Schwyzer Hafenkabis mit Schwein oder Lamm (saisonal) 25.00
Apéro riche — 5 Ganger Surprise, nach Absprache ab 35.00

Euses Gastro-Team winscht allne en Guete!




Meuﬁvorschlﬁge
fir Anldsse & Feiern

=3 = Nurim Spiiswégeli wéhrend der Fahrt und rund um den Bhf. Sihlwald erhéltlich
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Hinweis = Der Triebwagen , FCe 2/4 Nr. 84" eignet sich nur flr Apéro-Fahrten
Menu’s vom Schwein (Preise pro Person und in CHF)
=4 Schweinshalsbraten, 26.00
Saisongemuse, Kartoffelstock
=4 Cordon bleu vom Schwein, 28.00
Saisongemuse, Nudeli (max. fur 32 Personen)
Menii‘'s vom Kalb
=4 Geschnetzeltes Kalbfleisch ,Zurcher Art”, 33.00
Saisongemuse, Nudeli
=4 Cordon bleu vom Kalb, 36.00
Saisongemuse, Nudeli (max. fur 32 Personen)
=4 Kalbssteak mit Morchelrahmsauce, 39.00
Saisongemuse, Nudeli
Menii's vom Rind
=4 Filet Gulasch Stroganoff, 38.00
Saisongemuse, Reis
=4 Rindshohriicken-Braten an Rosmarinjus, 38.00

Saisongemuse, Kartoffelgratin

Euses Gastro-Team winscht allne en Guete!




Menﬁvorschlﬁqe
fir Anldsse & Feiern

=3 = Nurim Spiiswégeli wéhrend der Fahrt und rund um den Bhf. Sihlwald erhéltlich
u = Nur stationdr (im Stand) erhéltlich
Hinweis = Der Triebwagen , FCe 2/4 Nr. 84" eignet sich nur flr Apéro-Fahrten
Menii‘s vom GEﬂUgEl (Preise pro Person und in CHF)
=4 Mistchratzerli im Ofen gebraten, 27.00
mit Salatbouquet (max. fir 32 Personen)
=4 Geschnetzeltes Pouletfleisch an Currysauce Casimir, 27.00

Frichtegarnitur, Reis

Sollten Sie bis jetzt Ihre Fleischsorte nicht gefunden haben,
dann braten, kochen, sieden oder résten wir auch gerne
Lamm, Wildbret, Ochse, Buiffel, Kaninchen, Hase etc. fiir Sie.
Auch sind fiir uns Fische und Krustentiere kein Fremdwort.

Fleischlose Gerichte
Gluschtige Kasespatzli mit feinen Réstzwiebeln 21.00
Gemuse-Lasagne 23.00

Euses Gastro-Team wiinscht allne en Guete!




Meuﬁvorschlﬁge
fir Anldsse & Feiern

=3 = Nurim Spiiswégeli wéhrend der Fahrt und rund um den Bhf. Sihlwald erhéltlich
u = Nur stationdr (im Stand) erhéltlich
Hinweis = Der Triebwagen , FCe 2/4 Nr. 84" eignet sich nur flr Apéro-Fahrten
Wie war’'s mit gluschtigen... (Preise pro Person und in CHF)
Hornli mit Gehacktem nach ZMB Art, 21.00
Apfelmus
Woirste vom Grill, 18.00
mit kleinem Salatbuffet, Brotkorb (nur am Bhf. Sihiwald)
Aelplermagronen, 21.00
mit Apfelmus oder Salat
=4 Spaghetti-Plausch mit 3 - 4 Saucen Ihrer Wahl, 26.00
Tomaten, Bolognese, Pesto, Carbonara, Lachs,
Thon, etc. (max. fur 40 Personen)
L1 Kasefondue, 24.00
mit Brotmockli und Kartoffeli (max. fur 48 Personen)
=4 Hackbraten, 26.00
Saisongemuse, Kartoffelstock
L2 Fondue Chinoise, 37.00

mit Rind, Schwein, Pferd, Gefltgel, Kalb,
Reis, 4 verschiedene Saucen Ihrer Wahl (ab 24 Personen)

Euses Gastro-Team winscht allne en Guete!




Meuﬁvorschlﬁge
fir Anldsse & Feiern

=3 = Nurim Spiiswégeli wéhrend der Fahrt und rund um den Bhf. Sihlwald erhéltlich
u = Nur stationdr (im Stand) erhéltlich
Hinweis = Der Triebwagen , FCe 2/4 Nr. 84" eignet sich nur flr Apéro-Fahrten

Desserts (Preise pro Person und in CHF)
=4 Diverse Glaces 6.50
Frischer Fruchtsalat 7.50
Gebrannte Creme 7.50
Weisse und dunkle Schoggi-Mousse 8.50
Torten und Kuchen 8.50
Weitere Desserts nach Wunsch Preis nach Aufwand
Diverses
Dekoration / Blumen Preis nach Aufwand

Mindestbestellung von 20 Personen (Erwachsene)

Zapfengeld pro Flasche bei eigenem Wein 12.00

Euses Gastro-Team winscht allne en Guete!




Meuﬁvorschlﬁge

fir Anlasse & Feiern

~Eine gute Kiiche ist das Fundament allen Gliicks” (Auguste Escoffier)

Wir wollen Ihnen als Gastgeber, wie auch all Ihren Gasten, in einem nicht alltag-
lichen Umfeld und einem speziellen Ambiente, emotionale sowie unvergessliche
Stunden bescheren.

Ob an einem wunderschénen Frihlingstag, einem lauen Sommerabend oder bei
buntgefarbten Waldern im Herbst, wir freuen uns auf einen stilvollen Anlass mit
Ihnen.

Wir sind mit Engagement fir Sie da. Fur alle Anlasse, Feste und Feiern. Sei es ein
Apéro, ein Geschaftsanlass oder eine Familienfeier.

Sie kdnnen ein massgeschneidertes Angebot mit fantasievollen Gerichten und
Menus erwarten. Das ist unsere grosse Starke. Wenn immer méglich verarbeiten
wir frische und saisonale Produkte.

Mit diesen Men(-Vorschlagen verschaffen wir lhnen einen Uberblick in unser
Angebot an Speisen, sei es im Spiiswageli, im roten Triebwagen Nr. 92, auf dem
Bahnhofplatz oder dann fur eine Apéro-Fahrt mit dem grinen Triebwagen FCe
2/2 Nr. 84.

Lassen Sie sich von unseren Ideen inspirieren, wie lhr Anlass bewirtet werden
kdnnte. Selbstverstandlich setzen wir gerne lhre eigenen Ideen und Winsche in
die Tat um.

lhr ZMB Gastro-Team

Anfragen und Reservation zum Gastro-Angebot unter
Telefon ++41 (0) 848 962 962 oder catering@museumsbahn.ch

Euses Gastro-Team winscht allne en Guete!




